
  MENUS du 2 mars au 3 avril 2026  
En raison de différents impératifs ou d’approvisionnements, les menus peuvent être modifiés. 

En vertu du décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l’information des consommateurs sur les allergènes et les denrées alimentaires non préemballées, nous vous 

informons que nos plats sont exempts d’allergènes. Pour les plats préparés dont la composition contient ou indique des substances allergènes majeurs, un tableau est 

affiché à la restauration et peut-être consultable sur demande. En vertu de la loi Egalim du 30 octobre  2018  « Art. L. 230-5-6. » L'expérimentation d'un menu végétarien 

hebdomadaire en restauration collective scolaire doit être mise en place.  
  

 Entrée 
Viande 

Poisson 

Légumes 

Féculents 
Laitages Desserts 

Lundi 2/03 

 
Endive aux noix Croziflette alsacienne Comté Aop  Framboises 

Mardi 3/03 

Guénolé 
Cervelas rémoulade Poisson pané cornflakes  Brocolis vapeur 

Yaourt nature sucré 

BIO  
Snow cake 

Jeudi 5/03 

Olive 
Salade verte HVE 

Fajitas au poulet BBC  
Riz à la 

mexicaine 
Petit suisse bio  Poire 

Vendredi 6/03 

Colette  
Buffet de crudités  

Tajine de légumes 

gratinés au gingembre 

Pont L’évêque

 

Crème gourmande 

à la vanille 
Cookie 

 

Lundi 9/03 
Françoise 

Scarole 
Saucisses locales HVE

 
Lentilles bio  Fromage ou yaourt Ananas flambé 

Mardi 10/03 

Vivien 
Carottes  râpées 

aux graines Bœuf bourguignon 

Knepfles IGP 

 

Petit suisse au 

caramel 
Pomme Locale 

Jeudi 12/03  

Vincent 

Feuilleté au fromage 

maison 

Œufs gratinés à la 

tomate 

Chou-fleur au 

beurre 
Lait fraise (lait local 

HVE) 

Verrine de 

fromage frais 

aux myrtilles 

Vendredi 13/03 

Rodrique 

    Duo de betteraves 

rouges et jaunes 

vinaigrette 
    Poisson du jour MSC  

P-de-Terre 

locales à la 

vapeur 

    Yaourt à boire  à 

l’abricot 
Orange 

 

Lundi 16/03 

Bénédicte 

Céleri vinaigrette à 

la crème 

   Sauté de porc local 

HVE  

Petits pois 

Maraîcher Emmental  
Crème au citron 

et spéculos 

Mardi 17/03 

     Patrick 
Radis beurre Blanquette à l’ancienne Riz pilaf 

Yaourt brassé aux 

fruits bio  
Fruits 

Jeudi 19/03 

Joseph  
Œufs mimosa   Frites Salade  verte 

Milk drink à la 

vanille  

Compote 

pomme cerise 
 

Vendredi 20/03 

Printemps 

Buffet de crudités 

aux fleurs 
Bœuf stroganoff Carottes cubes Petit suisse  

Brownies aux 

noix 

 

Lundi 23/03 

Victorien 

Taboulé aux 

tomates cerise 
Brochettes de dinde  

tandoorï 

Boulgour/ 

Ratatouille 

maison 
Vache qui rit  Danette ou fruit 

Mardi 24/03 
Salade trio chou 

comté maison Poisson pané  

Haricots verts bio

/P-de-Terre 

grenaille 
Tomme IGP  

Flan pâtissier 

maison 

Jeudi 26/03 
Larissa 

Carottes râpées  Steak haché  

Purée de P-de-

Terre (locales) et 

céleri 
P’tit Louis Pêches au sirop 

Amandes effilées 

Vendredi 27/03 

Habib  Feuille de chêne  Lasagnes Méditerranéenne végé 
Fromage blanc bio

 
Panna cotta 

 

Lundi 30/03 
Amédée Batavia HVE  Pates à la bolognaise  

Yaourt local HVE

  
Pomme locale  

Mardi 31/03 

Benjamin 

Croque cake au 

jambon/salade verte  

Filet de dinde aux 

champignons 
Bâtonnière de légumes 

 Emmental bloc bio

 

Nuage aux 

framboises 

Jeudi 2/04 

Sandrine 

Asperges fraiches 

vinaigrette 
Couscous garni (merguez locales) Fromage ou yaourt  

Pamplemousse 

cerisette 

Vendredi 3/04 

Richard  
Brick à l’œuf  Gratin dauphinois  

Saint nectaire AOP

 

Nid de pâques
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