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==wwn MENUS du 12 janvier au 13 février 2026
En raison de différents impératifs ou d’approvisionnements, les menus peuvent étre modifiés.
En vertu du décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif & I’information des consommateurs sur les allergénes et les denrées alimentaires non préemballées, nous vous

informons que nos plats sont exempts d’allergénes. Pour les plats préparés dont la composition contient ou indique des substances allergénes majeurs, un tableau est
affiché a la restauration et peut-étre consultable sur demande. En vertu de la loi Egalim du 30 octobre 2018 « Art. L. 230-5-6. » L'expérimentation d'un menu végétarien

hebdomadaire en restauration collective scolaire doit étre mise en place. &

Entrée Vlfmde L,e gumes Laitages Desserts
Poisson Féculents
. Panais rapé 3.7 Duo de Haricots .
Lundi 12/01 o . = . . Galette des rois
Tatiana vinaigrette a la Cuisse dg p1ntade§ verts bloFet Petit louis (report du 6/01)
créme oursin haricots beurre
Mardi 13/ 01 Carottesz® aux Pois chiches i la tomates Chévre chaud sur Créme gourmande au Cookie
Yvette ha graines toast/salade chocolat
Jeudi 15/01 P Ecrasé de G ol
. S | ; E . )
Rémi carole Sauté de porc HVE patates douces Morbier Aop Litchis
Vendredi 16/01 Créme de poireaux ) ) a_ .. ,
Marcel croutons et parmesan Lieu noir MSC'® Riz pilaf Yaourt brassé Orange bio=™=
. S Mousse au
Lundi 19/01 | egieraves rouges bio2) /--‘%/ Petits pois a la Petit suisse aux chocolat
Marius a la menthe Steak haché )= creme fruits .
artisanale
Mardi 20/01 Aiguillette de poulet Farfalles aux
e P 1é s i P Local
Sébastien otage de légumes ?—F’?!Gyros épinards Emmental bio 28 omme Locale
() - A .
Jeudi 22/01 % . Chou-fleur entier roti . Chocolat chaud Créme brulée a
h fr ., F * .
Vincent Quiche au fromage gratiné romage portion la noisette
Vendredi 23/01 Ry Yaourt local“Zaux . .
Barnard Salade verte Parmentier d’effiloché de beeuf ) fruits Clémentine
Lundi .26/01 Endives aux Escalope de dlndeﬁ" Riz/fgndue de Vaourt sucré bio Compote bi0’~ "
Pauline croutons la créme ail des ours poireaux o P o
Mardi 27/01 . S ;
ard‘l T Bar a crudités Boulettes de porc locales au chou blanc Fromage de chévre Lle‘geOIS malson
Anggle a la vanille
Jeudi 29/01 P-de-Terre bio g Carottes a la ) @ .
Gildas vinaigrette Pilon de poulet BBC paysanne Comté AOP® Bahia ananas
Vendredi 30/01 S
Martinetsgf Tartiflette végétarienne Fromage blanc bio= Kiwi
Lundi 2/02 . . . R
LI Chou-rouge bio Tajine d’agneau a la coriandre Babibel bio Buffet de crépes
B . D
Mardi 3/02 % Velouté de Omelette a I’espagnole Torti Bri p local
Blaise potimarron et mozzarella ortis e omme focate
Jendi 5/02 Mache mimosa Osso bucc'o de dinde #2 Purce(P-de- Petit suisse sucré Fruits au sirop
Agathe aux olives vertes terre locales)
Vendredi 6/02 Fish hi .
- Gr; slt on 12 Pomelos 15 aﬁiigrrlllf)lil((z aslglure BrocolisZH Fromage ou yaourt Ananas frais
Lundi 9/02 Buffet de crudités > ) Yaourt local HVE ) .
Appoline bio Chili con carné Riz igp ™=+ = Clémentine==
Mardi 10/02 Knack locale et pain . Compote de pomme
Scarol Frit t
Arnaud carole hot dog rites Camember corise bi
Jeudi 12/02 Endives aux pommes ) & Haricots verts bio | Yaourt a boire local B
& = &/ ; . anane
Félix et bleu AOP Poisson MSC'S a la fraise
g Bouillon aux :
Vendredi 1?:‘/02 légumes et /A}/ Fromage portion Beignet aux
Béatrice vermicelles Chow mein au boeuf 12/ et nouilles sautées pommes




