
  MENUS du 27 mai au 28 juin 2024  
En raison de différents impératifs ou d’approvisionnements, les menus peuvent être modifiés. 

En vertu du décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l’information des consommateurs sur les allergènes et les denrées alimentaires non préemballées, nous vous informons que nos plats sont 

exempts d’allergènes. Pour les plats préparés dont la composition contient ou indique des substances allergènes majeurs, un tableau est affiché à la restauration et peut-être consultable sur demande. 

En vertu de la loi Egalim du 30 octobre  2018  « Art. L. 230-5-6. » L'expérimentation d'un menu végétarien hebdomadaire en restauration collective scolaire doit être mise en place.  
  

 Entrée 
Viande 

Poisson 

Légumes 

Féculents 
Laitages Desserts 

Lundi 27/05 

Augustin 
Asperges locales Emincé de dinde  

Haricots verts bio

 
Fromage portion 

Tartelette à la 

rhubarbe maison 

Mardi 28/05     

Germain 

Salade verte HVE 

 

Carbonade de bœuf bio 

 
Frites 

Petit suisse 

nature sucré  
Fraises régionales 

Jeudi 30/05 

Ferdinand  
Concombres Lasagnes ricotta Epinards  Morbier  

Faisselle de chèvre 

 au coulis 

Vendredi 
31/05 

Bar à salades BIO

  
Poisson MSC  Riz IGP et 

julienne de légumes 

Yaourt aux 

fruits local  
Biscuits 

 

Lundi 3/06 
Kévin 

Radis beurre et 

carottes râpées Brochette de dinde  
Ratatouille 

maison/ebly 

Fromage ou 

yaourt 
Mousse au chocolat 

Mardi 4/06 

Clotilde Batavia  
Jambon blanc local 

HVE  
Bar à P-de-Terre Brie Melon 

Jeudi 6/06 

Norbert 
Concombres 

/Taboulé Tortis à la bolognaise VBF  Fromage portion Cubes d’ananas 

Vendredi 7/06 

Gilbert  

Salade de lentilles 

bio  

Omelette aux Fines 

Herbes et mozzarella 
Pois-carottes 

Yaourt à boire 

local 

 

  Compote de pomme

 

 

Lundi 10/06 

Landry 
Navet rémoulade Escalope à la crème 

locale 

Mélange de quinoa 

et boulgour 
Yaourt bio Fraises 

Mardi 11/06 

Barnabé Bar à salades  
Sauté de porc HVE  

local 

Duo de brocolis et 

chou-fleur 
Crème catalane 

pistache 
Gâteau au chocolat 

Jeudi 13/06 

 
Feuilleté fromage 

Haut de cuisse de poulet 

LR  
Haricots beure  

Fourme 

d’Ambert  
Abricot     

Vendredi 14/06 

Elisée 

COUP D’ENVOI DE L’EURO     ***   ALLEMAGNE-ECOSSE 

Salade au saumon 

gravlax 

 
Curry wurst  

Knödel maison

 

Fromage blanc 

muesli  

Dundee cake ou 

butter tart  

 

Lundi 17/06 

Hervé 
Tomates 

mozzarella 
Steak haché local Farfalles 

Fromage ou 

yaourt 
Cerises 

Mardi 18/06 
Léonce 

Buffet de crudités Longe de porc HVE

locale 

Poêlée 

campagnarde St Nectaire  Framboises 

Jeudi 20/06 
Eté 

Salade de pâtes 

variées Dos de cabillaud  
Duo de carottes 

 

Petit suisse 

nature Pastèque  

Vendredi 21/06 

Rodolphe  

Salade verte au 

fromage 
Riz  safrané aux 

haricots rouges 

Milk drink vanille 

(lait local) 

Crème dessert 

variée 
Biscuit 

 

Lundi 24/06 
J-Baptiste 

Wrap crudités Sauté de veau  

marengo 
Pois maraîchers 

Yaourt à boire 

local  vanille  

Compote de 

pomme  

Mardi 25/06 

Anthelme Salade verte  Chipolatas locales 
Purée de P-de-

Terre locales Fromage AOP  
Cerises ou 

nectarine 

Jeudi 27/06 

Fernand  

Salade d’épeautre 

 
Omelette 

Gratin de légumes 

au boursin 
Lait  (local)à 

la  menthe 
Pâtisserie variée 

Vendredi 28/06 

Irénée 

Buffet de crudités 

bio  Rôti bœuf  mayonnaise Crunchy petals 
Yaourt local aux 

fruits  
Melons variés 



 


