MENUS du 15 janvier 2024 au 16 février 2024 ?QW

En raison de différents impératifs ou d’approvisionnements, les menus peuvent étre modifiés.

En vertu du décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif & I’information des consommateurs sur les allergénes et les denrées alimentaires non préemballées, nous vous

informons que nos plats sont exempts d’allergénes. Pour les plats préparés dont la composition contient ou indique des substances allergénes majeurs, un tableau est
affiché a la restauration et peut-étre consultable sur demande. En vertu de la loi Egalim du 30 octobre 2018 « Art. L. 230-5-6. » L'expérimentation d'un menu végétarien

hebdomadaire en restauration collective scolaire doit &tre mise en place. ¥

Entrée V|§1nde ngumes Laitages Desserts
Poisson Féculents

Lotel 180T P-de-Terre== Cordon bleu Haricots vertsZa Flan au caramel Orangef
Reémi vinaigrette

Mardi 16/01 | Potage du jouret | Sauté de porc HVE Gratin dauphinois | Fromage portionbio | - .. . o
Marcel salade local aux champignons P

Jeudi 18/01 o y - 4:3\/ Petit filou au Ananas frais
Prisca Crudites*==variées Pates™ 4 la bolognaise £ chocolat VICTORIA

Vendredi 10

Endives au bleu

Omelette mozzarella

Purée crécy

Fromage blanc

Chou craquelin

Mariusf&ﬁ; AOP maison vanille vanille ou chocolat
Lundi 22/01 ; _ Petits pois aux | Yaourt local HVE Liégeois de
Vincent Bar a salade Pilon de poulet LRE2 champignons fruits maison
Mardi 23/01 | Carottes rpées | portion de colin MSC& riz & :
_ _ e S &) Poire locale
Barnard biokH sauce raifort légumes Fromage AOP
Compote de_

Jeudi 25/01
Ananie

Maiche a I’orange

Croziflette savoyarde (reblochon AOP%)

Petit suisse nature

pomme bio

Vendredi 26/01

Salade mélée

Lasagnes végétariennes aux épinards

Chocolat chaud

Clémentines hio

Paule N croutons/feta
Lundi 29/01 | Betteraves rouges _ P Flan de légumes : _
Gildas bio Biocales Filet de dinde & maison Pick et croq Mousse de fruits
Mardi 30/01 Jambon blanc local HVE . . Fromage portion ou i
Martine Scarole I Frites rustiques yaourt Orange bio=#
. Avocat/surimi/ . Petit suisse aux
Sl Qe mayonnaise Paleron de beeuf Légumes au o Creme brulée
Ella Salade bouillon fruits bio=#
Vendrggi 2/02 1 Pomelos Potée Végétafi?nne Jus de fraises Buffet de crépes
N/ (haricots blancs@q‘;%' ) rhubarbe "y
Lundi 5/02 Chou blancZd Paupiettes de veau Creme au chocolat
Agathe rémoufade bouchere Farfalles HVE®) Pomme locale
Mardi 6/02 Bar & salades Beeuf bourguignon Bio ) = :
P (féculents) B, nve® Carottes locales Comté AOP& Paris-Brest
i Potages de
Jeudi 8./02 ) J . Couscous garni (Merguez locales) Fromage blanc Framboises
Jacqueline légumes bio=" nature
Vendredi 9/02 i - i i iscui
g Nem/Salade Gufs durs sauce blanche Gratin de chou Salade de frUIts/exothues et biscuit
Apolline & fleur sésame
Lungé'"%?/ 02 Tar'([jlgessr%it;eeurre Risotto aux légumes et champignons Emmental bio Kiwi
Mardi 13/02 . . Yaourt aux fruits . .
Mardi gras Carottes mimosa Aiguillettes de poulet == Brocoli Mixés Beignets maison
i Feuille de chéne . : -de- Yaourt nature , .
Jauell W02 Chipolatas locales Puree de P-de 7 Clémentine
Clause Terre locales locale HVE &~
Vendred ~1§/02 Haricots blancs Rizotte de Iégumes/Epeautre Camembert AOP | Créme aux ceufs
Julienne ™% ravigote/salade 9 P ) maison







